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Séfek csatdja — Dualis parosok a konyhaban

A jo gyakorlat létrehozdja, miikodtetSje* BVSZC Zsolnay Vilmos Technikum és Szakképzd Iskola
Helyszin Magyarorszag Pécs 7623 Pécs, Rét u.10.

Iskola* DKA* Dudlis/egyittm(ikodd partner*
Cél: Szakképzésben tanuldk palyadontésének megerGsitése, karrier lehetGségek

bemutatasa a dualis partner bevonasaval

Id6tartam 5 dra

A jo gyakorlat részletes leirasa

A program keretében f&z6verseny keriil megrendezésre, amelyben a
versenyz6 csapatok két f6bdl allnak: egy dualis partner séfjébsl vagy
oktatéjabol, valamint az adott partnernél tanuld didkbdl. Igény esetén az
iskola is biztosit tanuldt a megmérettetéshez.

A versenyen a csapatoknak egy kétfogdsos ételsor elkészitése a feladatuk, |¢
amelyhez a kiiras egy konkrét témat és kotelez6 alapanyagokat is meghataroz.
Az ételeket hdarom adagban kell elkésziteni, amelyek koziil egy a diszasztalra
kerll bemutatds céljabal.

A kotelez6 alapanyagokat a szervez6 iskola biztositja, mig a tovabbi ’
nyersanyagokat és a talaldshoz szikséges eszkdzoket a csapatoknak
maguknak kell hozniuk, a versenykiiras el6irdsainak megfelel6en. ElGkészitett
nyersanyag hasznalata nem megengedett.

A biralat részeként a csapatoknak prezentalniuk kell ételsorukat: ismertetnitk
kell a készités és a talalas mdédjat, amelyben a tanuldk aktivan kozremikddnek.
A harom legjobb helyezést eléré séf és tanuldja kupa- és targyjutalomban
részesil. A versenyt az iskola tanuldi és az érdekléddk kivetit6kon, valamint az
intézmény YouTube-csatorndjan keresztiil kbvethetik nyomon, igy szélesebb
kozonség szamara is bemutathaté a szakacs szakma szépsége és kreativitasa.

Agazatok valamennyi KIM D agazatok* turizmus-vendéglatas

agazatot lefed

Egyiittmiikédé duadlis képz6helyek, szponzorok

partnerek
Célcsoportok 6vodasok* D alsé tagozatos
altalanos iskolasok*
fels6oktatdsban
tanulok*

tanarok/oktaték .

A program megerdsiti a szakképzésben tanuldk palyavalasztasi dontését

fels6 tagozatos
altaldnos iskolasok*
kozépiskolasok* . feln6ttek* D

szul6k

Eredmények,
indikatorok

Egyediség,

A verseny nem csupan szakmai fejlédést kinal, hanem sikerélményt és motivaciot is

kiemelt értéke

Fejlesztés
eroforrasai

Madszertan

nyujt, amely megerdsiti a szakképzésben tanuldk palyavalasztasi dontését, és
hozzajarul ahhoz, hogy magabiztosan képzeljék el jovdjiiket a vendéglatas terliletén

Alapanyagok, diszterités, dijak koltsége, melyek akar szponzorok (pl. résztvevé dudlis
képzdk) segitségével is biztosithatok.

Gyakorlati feladatok (meni 6sszedllitdas, menilkartya elkészitése, étel elkészitése,
talaldsa), melyek teammunkaval késziilnek. Csapatmunka hangsulyos szerepe a
vendéglatasban itt is bemutatasra kerl.
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Digitalizaltsag Nem digitalizalt. A meniikartya készitése office csomag ismeretet igényel.
Az adaptalas Barmilyen szakmdra adaptalhatd, az anyagi er6forrdsok mértékét az adott szakma

feltételei hatdrozza meg.
(anyagi/human

eroéforras)

Informaciok https://www.kivisz.hu/hirek/post-6
https://www.facebook.com/KIVISZ/posts/pfbidOwzfVBOUXYpTpzYPNCNmMFBDurcLDh7
YNxiNxm6Jg4hsTohhgjlbVUhcdmx8rdSPv8I
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